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ОПИСАНИЕ 

 

Разработка бизнес-плана ресторана проведена на основе одного из реально 

осуществленных проектов аналитической группы Intesco Research Group. Бизнес-

план подготовлен по международному стандарту UNIDO. 

 

К данному бизнес-плану прилагается автоматизированная финансовая модель 

в формате Excel. 

Для того чтобы произвести перерасчеты под новый проект, достаточно изменить 

базовые показатели в финансовой модели.  

Сервис, используемый в модели, настолько прост и удобен, что позволяет 

любому человеку без финансового образования успешно провести расчеты под 

собственный проект. 

Финансовая модель построена таким образом, что позволяет моментально 

наблюдать изменение показателей эффективности проекта. 

Благодаря гибкости финансовой модели, возможна адаптация данного бизнес-

плана под новый проект в любом регионе России. 

 

Цели проекта: 

привлечение инвестиционных средств для создания ресторана; 

обоснование экономической эффективности открытия ресторана; 

разработка поэтапного плана создания и развития ресторана. 

 

Описание проекта 

месторасположение – Москва; 

демократичный формат ресторана  

пешеходная близость к станции метро кольцевой линии; 

японская и европейская кухня; 

С 12:00 до 16:00 – бизнес-ланч; 

25 сотрудников; 

общий фонд заработной платы  - *** тыс. руб. в месяц; 

*** посадочных мест; 

площадь ресторана – 293 кв. м. 
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Услуги:  

заказ блюд из меню; 

заказ алкоголя из бара; 

прослушивание музыки (по TV, живой музыки); 

просмотр шоу программы; 

прочее 

 

Структура инвестиционных вложений: 

Получение разрешительных документов – *** тыс. руб.; 

Подбор помещения и заключение договора аренды – *** тыс. руб.; 

Строительно-монтажные работы – *** тыс. руб.; 

Покупка оборудования для ресторана – *** тыс. руб.; 

Посуда и мебель для ресторана – *** тыс. руб.; 

Оборотные средства – *** тыс. руб. 

 

Таблица. Стоимость аренды помещения под ресторан, тыс. руб 

Параметр значение единица измерения 

Арендная ставка  тыс. руб. за кв.м. в год 

Площадь помещения  кв.м. 

Арендная плата  тыс. руб. в квартал 

 

Таблица. Параметры текущих затрат ресторана 

Постоянные расходы 

Аренда помещения  тыс.руб. в квартал 

Коммунальные расходы  тыс.руб. в квартал 

Услуги связи и Интернет  тыс.руб. в квартал 

Система охранно-пожарной сигнализации  тыс.руб. в квартал 

Расходы на заработную плату 

 
тыс.руб. в квартал 

Переменные расходы 

Закупка продукции для ресторана меняется в зависимости от квартала 

наценка на ***    

наценка на ***    

наценка на ***    

Реклама  % от выручки 

Общехозяйственные расходы  % от выручки 

Коммунальные расходы  тыс.руб. в квартал 
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Таблица. Затраты на оборудование для ресторана, тыс. руб. 

№ наименование стоимость, тыс.руб. 

1 Оборудование для кухни  

2 Оборудование для холодильного цеха  

3 Оборудование для мясо-рыбного цеха  

4 Оборудование для овощного цеха  

5 Оборудование для бара  

6 Прочее оборудование 
 Итого: ***9 

 

Таблица. Распределение посетителей ресторана в течение дня 

часы работы 
12:00 - 
13:00 

13:00 - 
14:00 

14:00 - 
15:00 

15:00 - 
16:00 

16:00 -  
17:00 

17:00 - 
18:00 

загрузка ресторана      45% 

занятые столики 19      

число гостей ресторана             

бизнес-ланч 50%      

число гостей, чел.       

занято столов, ед.       

свободные заказы      45% 

число гостей, чел.       

занято столов, ед.     6  

число гостей, 
потребляющих алкоголь 

            

бизнес-ланч    10%   

число гостей, чел.    8   

свободные заказы 0%      

число гостей, чел.      7 

 

Финансовые показатели проекта: 

Объем первоначальных вложений – 10,67 млн руб. 

Чистый доход (NCF) - *** тыс. руб. 

Чистый дисконтированный доход (NPV) - *** тыс. руб. 

Простой срок окупаемости (PB) - *** года 

Дисконтированный срок окупаемости (DPB) – 2,8 года 

Индекс прибыльности (PI) - *** ед. 

Внутренняя норма доходности (IRR) - *** % 

Точка безубыточности (BEP) - *** тыс. руб/квартал  
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Выдержки из работы: 

Объем московского рынка общественного питания в 2009 г. составил *** млрд руб. в 

конце 2014 года показатель увеличился на ***%., что позволяет говорить о новом этапе 

развития московского рынка общественного питания, связанного с …. В общероссийском 

объеме рынка общественного питания доля Москвы в 2013 г. составляла порядка ***%, в 

2014 показатель был практически идентичен. 

До 2014 года, доля притока финансовых средств в отрасль ресторанов и кафе в 

Москве формировала более *** от общестранового объема инвестирования. В 2014 году, 

было зафиксированное значительное снижение вложений в ресторанный бизнес столицы 

(до ***% от российского показателя). 

В 2014 г. среди коммерческих предприятий открытой сети общественного питания 

более ***% заведений являются заведениями ресторанного типа. В формате классической 

кофейни позиционируют себя почти 10% заведений, порядка ***% предприятий 

работающих на рынке относят себя к сегменту быстрого питания.  

Среди всех московских ресторанов европейскую кухню предлагают в пятой часть 

всех заведений. Далее по популярности следует азербайджанская, японская. итальянская, 

японская и русская, и кухни.  

 

Предполагается, что два первых квартала будут использованы на организационные и 

ремонтные работы, и выручки не будет. Загрузка в третьем квартале составит ***%, в 

четвертом – ***%, в пятом – ***% и т.д. На 1 квартале 3 года ресторан выйдет на свою 

максимальную загрузку 75%. 

В структуре текущих затрат ***% занимают расходы на материалы и 

комплектующие, ***% - затраты на оплату труда (вместе с отчислениями во 

внебюджетные фонды), ***% - производственные расходы,  9% - коммерческие расходы. 

В структуре производственных расходов ***% приходится на аренду помещения, 

***% - коммунальные расходы, 2% - услуги связи и Интернет, ***% - система охранно-

пожарной безопасности. 

Наибольшие вложения уйдут на покупку оборудования. Доля этих затрат в 

структуре инвестиционных вложений составляет ***%. Оставшиеся затраты 

распределились следующим образом: ***% - на строительно-монтажные работы, ***% - 

оборотные средства (покрытие расходов на аренду, зарплату персоналу в первые кварталы 

и пр.), ***% - получение разрешительной документации, 2% - рекламный бюджет и 

разработка сайта.   
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ИНФОРМАЦИЯ О КОМПАНИИ 

INTESCO RESEARCH GROUP 

 

INTESCO RESEARCH GROUP – аналитическая группа, основным направлением 

деятельности которой является разработка высококачественных бизнес-планов, ТЭО и 

маркетинговых исследований, как российских, так и региональных рынков РФ. Мы 

предоставляем нашим клиентам  актуальную и достоверную информацию, 

профессиональные рекомендации для ведения бизнеса.  

Все работы INTESCO RESEARCH GROUP построены на проверенных научно-

исследовательских методиках. При проведении маркетинговых исследований и 

разработке бизнес-планов опирается на принятые во всем мире методики оценки 

эффективности инвестиционных вложений, на российские и международные стандарты 

качества. 

Аналитики компании INTESCO RESEARCH GROUP являются выпускниками 

ведущих московских вузов (МГУ, МФТИ, РЭА им. Плеханова, Высшая школа экономики, 

ФИНЭК) и имеют глубокие знания в маркетинге, методологии построения маркетинговых 

исследований, оценке эффективности инвестиционных проектов, составлении 

аналитических отчетов и бизнес-прогнозировании.  

Профессиональный подход и сервис, высококвалифицированные специалисты, 

глубокие знания различных рынков, большой проектный опыт и постоянное 

совершенствование позволяют компании INTESCO RESEARCH GROUP оказывать 

высококачественные услуги всем своим клиентам. 

Информация из наших отчетов публикуется в крупнейших российских газетах и 

журналах: «Ведомости», «Коммерсант-Деньги», «Российская газета», 

«Forbes», «Russian Food Market», «Food Service», «РБК daily», «Ценовик», 

«Мое дело. Магазин», «MAXIM» «Однако», «Хлебопекарное производство», 

«Продукты и Прибыль», «Кондитерская сфера/хлебопечение», «Unipack.Ru» и пр. 
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